
第 1 页 / 共 2 页

贵州特级香辣酱哪种好

发布日期: 2025-09-11 | 阅读量: 88

公司自创建以来，一直以食品安全为主，以“质量第壹”为企业文化，以品质高健康品牌，
全身心服务于消费者，为企业立业之本，也组建一支具有高素质，高规格的销售团队。并形成一
套完整的商业模式，考察、跟进、持续指导的服务体系。一、企业宗旨:公司以三个满意为基本原
则，1、质量满意;2、服务满意;3、客户满意为宗旨。二、企业文化:顾客至上，以人为本。创立
丰碑品牌，以质量求生存。三、企业定位一切以客户的需求出发，为客户提供品质高便捷的服务。
四、售前:做到广告策划宣传，品牌活动推广。售后:做到定期定时市场回访。携手并进，开拓创
新，让滇乐香辣酱融入千家万户的餐桌。香辣酱对人体具有哪些好处呢？贵州特级香辣酱哪种好

香辣酱可以用于炒菜、烧菜、凉拌菜、干锅、水煮、烧烤等多种做法，回锅肉、水煮鱼、水
煮牛肉、干锅兔、凉粉凉面……几乎所有的川菜，都可以使用香辣酱烹制。但香辣酱的历史，其
实较短暂，发源于另一历史悠久的地域性调味品——“豆花蘸水”。四川自贡是盐帮菜的故乡，
有食用豆花的习惯，家家户户餐桌必有一碟豆花蘸水。上世纪八十年代，为了解决自贡周边县城
的贫困问题，当地zheng府组建了一个食品加工小作坊，力邀豆花蘸水传承人刘锡禄将蘸水秘方
贡献出来，生产豆花蘸水进行销售，这家小作坊，也就是美乐的前身。豆花蘸水受众群体相对较
小，在生产过程中，作坊里的研发人员汲取豆花蘸水制作诀窍，多次对豆花蘸水进行改良，针对
川菜所需的特殊香辣口味，研制开发出了一种高级新型复合调味品，取名为“美乐香辣酱”，美
乐也因此成为香辣酱的始创者。慢慢的，自贡富顺县，成了香辣酱之乡，多家企业开始研发生产
香辣酱。较早被横空出世的香辣酱打动的人群，是川菜厨子们。不少厨师在使用产品后，主动找
到了美乐，要求长期合作。二十几年过去，川菜大厨们师徒相传，云南香辣酱的味道，也随着川
菜的风靡，为全国人民所品尝。贵州特级香辣酱哪种好香辣酱厂家批发，云南滇乐调味品供应。

香辣酱可以用于炒菜、烧菜、凉拌菜、干锅、水煮、烧烤等多种做法，回锅肉、水煮鱼、水
煮牛肉、干锅兔、凉粉凉面……几乎所有的川菜，都可以使用香辣酱烹制。但香辣酱的历史，其
实较短暂，发源于另一历史悠久的地域性调味品——“豆花蘸水”。四川自贡是盐帮菜的故乡，
有食用豆花的习惯，家家户户餐桌必有一碟豆花蘸水。上世纪八十年代，为了解决自贡周边县城
的贫困问题，当地相关部门组建了一个食品加工小作坊，力邀豆花蘸水传承人刘锡禄将蘸水秘方
贡献出来，生产豆花蘸水进行销售，这家小作坊，也就是美乐的前身。

云南滇乐调味品有限公司注册地址位于中国（云南）自由贸易试验区昆明片区经开区红外路
尚为国际A区13栋1号，注册机关为昆明市市场监督管理局，法人为程明雪，经营范围包括粮油、
散装食品、预包装食品的销售；盐及调味品（不含味精）的销售；蔬菜、酱油、食醋及类似品的
加工及销售；豆制品的加工（限分支机构）及销售；餐具的批发；国内贸易、物资供销。公司一
直秉承“诚信合作,发展共赢"的合作理念，诚邀各界人士，精诚合作，携手共赢!香辣酱批发，云
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南滇乐调味品供应。

香辣酱牛肉的做法:1.牛腱子肉切块泡去血水控干。2.用高压锅烧热水放入牛肉焯一下去掉血
沫捞出重新烧一锅水放进去牛肉煮开，加入盐、料酒。3.锅里烧热油，加入花椒、八角、香叶、
桂皮、草果、丁香、肉蔻等调料炒一下。4.放入葱段姜片蒜瓣炒香。5.加入小尖椒炒香倒入煮牛
肉的锅里。6.另起锅热油炒一些郫县豆瓣酱，也加到煮牛肉的锅里面。7.洗干净锅烧热倒一些白
砂糖到锅里，慢慢烧化。8.继续加热边烧边用筷子搅拌，到如图的样子即可关火。9.把糖色倒入
煮牛肉的锅里面翻炒一下。10.加入一些味精，生抽，盖上高压锅盖，等到冒气儿开始计时。11.
十五分钟就可以关火。出锅昆明香辣酱厂家，云南滇乐调味品供应。贵州特级香辣酱哪种好

香辣酱厂家，云南滇乐调味品供应。贵州特级香辣酱哪种好

辣豆瓣酱：以豆瓣酱调味之菜肴，无需加入太多酱油，以免成品过咸。以油爆过色泽及味道
较好。芝麻酱：本身较干。可以冷水或冷高汤调稀。蕃茄酱：常用于茄汁、糖醋等菜肴，并可增
加菜肴色泽。醋：乌醋不宜久煮，于起锅前加入即可，以免香味散去。白醋略煮可使酸味较淡。
鲍鱼酱：采用天然鲍鱼精浓缩制造而成，适用于：煎、煮、炒、炸、卤……等等XO酱：大部份主
要是由诸多海鲜精华浓缩而成，适用于各项海鲜料理。蟹黄酱：纯提取大闸蟹蟹黄浓缩而成，适
用于各项海鲜料理。廖排骨卤汁：家畜、家禽、豆制品、蛋类的卤制，使用后的廖排骨卤汁可用
来烧菜、煮面或作为火锅汤料味道更佳。贵州特级香辣酱哪种好


